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Neun Millionen fiir eine neue Marke

Michelsamt Die Marke Michelsamt soll die lokale Produktion stirken. Erste Waren werden bald in 80 Coop-Ver-
kaufsstellen in den Regalen stehen - der Weg einiger Rohstoffe fiihrt auch {ibers Ruedertal

VON CHRISTINE WULLSCHLEGER (TEXT, FOTOS)

Ein Herz ist es, das die neue Marke Mi-
chelsamt umrahmt. Eine neue Marke, die
zugleich fiir eine ganze Region steht. «Das
Herz zeigt, dass wir unsere Arbeit von
Herzen machen», sagte Christina Bach-
mann-Roth an der gestrigen Informations-
veranstaltung. Sie ist Geschaftsfiihrerin
der Gaudis AG, welche die Vermarktung
der Michelsamt-Produkte {ibernimmt.
Dass sie mit dem Herzen dabei ist, merkt
man: In Beromiinster ist sie aufgewach-
sen, ihr Vater fiihrt die Késerei Neudorf.
Heute wohnt sie in Lenzburg, doch noch
immer ist sie verwurzelt im Michelsamt.
Was mit der neuen Marke erreicht wer-
den soll, ist Klar: «Unser Ziel ist es, die
wirtschaftliche Wertschopfung in der Re-
gion zu fordern, indem Produzenten, Ver-
arbeiter und Héndler in einem Kreislauf
1 beiten», sagt h
Roth. Regionale Anbieter, Landwirte und
Handelsbetriebe haben sich im Verein
Wertschopfungsgemeinschaft Michelsamt
(WGM) zusammengetan. Sie investieren
gemeinsam sechs Millionen Franken iiber

sechs Jahre in die Entwicklung des Michel-
samts. Auch Bund und Kanton Luzern
steuern insgesamt 0,5 Millionen Franken
pro Jahr wihrend sechs Jahren bei. Der
Vertrag ist unterschrieben und damit ist
auch die Marke Michelsamt lanciert.

Futter stammt aus der Region

Die Hochplateau-Landschaft des Michel-
samts ist noch wenig bebaut und liegt auf
rund 800 Metern Hohe. Die Landwirt-
schaft hat einen grossen Stellenwert: «Mit
den Produkten, die hier hergestellt wer-
den, konnen wir zigtausend Leute ernih-
ren», sagt Pius Estermann, Président des
Vereins WGM. Der Verein sieht sich als
Bindeglied zwischen den Bauern und den
Handlern sowie als Anlaufstelle von Bund
und Kanton. Und er will vor allem eines:
Dass die lokalen Produkte - wie Milch und
Milchprodukte, Fleisch und Brot - weiter-
entwickelt und vertrieben werden kénnen
und so das lokale Gewerbe erhalten wer-
den kann.

«Eigentlich wartet niemand auf eine zu-
sdtzliche regionale Marke», sagte Christi-
na Bachmann-Roth, «doch die Marke Mi-
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chelsamt garantiert die lokale Produktion
von Anfang an.» Damit ist gemeint, dass
die Bauern ihren Kiihen auch Futter aus
der Region verfiittern. Futter von Getrei-
de, das zum Beispiel in der Winon Miihle
Beromiinster oder in der Neumiihle Ri-
ckenbach gemahlen wird. Dies ist eine der
wichtigsten Vorgaben der neuen Marke.
Auch das Kraftfutter wird im Michelsamt
angebaut. Weitere Vorgaben gibt es an die
handwerkliche Produktion, die Tierhal-
tung, den Anbau und an die Herstellung
der Rohstoffe sowie der Endprodukte.

Als Erstes kommen vier Michelsamt-Ka-
seprodukte in die Regale. Ab November
werden sie unter der neuen Marke in 80
Coop-Verkaufsstellen im Kanton Aargau
und Luzern verkauft. Zudem soll ein Ge-
meinschaftsladen der lokalen Detailhénd-
ler Flicke-Chasi, Conditorei Fischer, Metz-
gerei Galliker und Blumen Steiger in Bero-
miinster entstehen. «Wir wollen spiter
auch andere Absatzkanile erschliessen»,
sagt Christina Bachmann-Roth.

Die ersten Michelsamt-Kiselaiber reifen
nun bereits im Keller der Flicke-Chisi. In-
haber Franz Scheuber ist iiberzeugt, dass

die Verfiitterung von regionalem Futter
entscheidend ist. «Das Regionale soll beim
Futter und nicht erst bei der Milchpro-
duktion beginnen», sagt er. Er erhofft sich
durch die neue Marke zusitzliche Absatz-
kanile. Scheuber wird nun gemeinsam
mit der Kaserei Neudorf und der Késerei
Winon Kisespezialititen aus Kuh-, Schaf-
und Ziegenmilch unter der neuen Marke
vermarkten. Zudem werden sie in einen
neuen Kisekeller investieren. Die Milch
kommt unter anderem von den Kiihen
der beiden Neudorfer Bauern Hanspeter
Meier und Urs Lang. Thre rund 40 Milch-
kiihe versorgen sie mit Heu und Kraftfut-
ter aus dem Michelsamt.

Im ersten Quartal 2016 sollen weitere
Produkte wie Guetzli und Dinkel-Apéro-
Gebicke auf den Markt kommen. Der Ur-
Dinkel wird {ibrigens ebenfalls im Michel-
samt angebaut. Gemahlen wird er aber im
Kanton Aargau, genauer in der Schloss-
miihle in Schlossrued. Die Miihle wird
von Ruedi Schlatter betrieben. Er freut
sich, dass er den Ur-Dinkel aus dem Mi-
chelsamt mahlen darf. «Ich habe bereits
500 Kilogramm vermahlen», sagt er.
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Jetzt wird liquidiert!

Liquidationspreise auf Mdbel, Einrichtungen, Deko,
moderne und klassische Teppiche.
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Weibel M&bel AG - Telefon 056 265 80 80
Marktgasse 20 - 5304 Endingen
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